DINNER MENU'

INCLUDE COPERTO E DUE PORTATE A SCELTA
25,00€ a persona

SCEGLI LA PRIMA PORTATA
— Prosciutto Crudo di Parma 24m, stracciatella di burrata,
crostini; 1,711
— Crema di pomodoro e basilico con mozzarella di Bufala
e chips di pane; 178
— Polpette di manzo al sugo con crostone di pane; 137
— Tortino di patate e funghi su crema di Parmigiano; 7

SCEGLI LA SECONDA PORTATA

— Rosetta di pasta sfoglia con prosciutto cotto, formaggio,
fonduta di Parmigiano; 1,37

— Risotto con zucca, stracciatella di burrata, speck
Croccante; 7

— Ravioli ripieni di capesante e gamberi su stracciatella di
burrata e pomodorini confit; 1,234,7

— Riso basmati con pollo, verdure, salsa di soia; s

— Riso basmati con pollo al currvy;

— Tartare di filetto di manzo con stracciatella di burrata,
senape antica, crema d'olive, chips di pane; 13710

— Tagliata di Pluma Iberica di Patanegra con patate al
forno;

— BBQ ribs con patate al forno;

— Tagliata di pollo con mandorle tostate, misticanza e
pomodorini; s

— Polpette vegetariane con hummus di ceci e misticanza; 7

— Trancio di salmone al forno con verdure spadellate e
salsa allo yogurt; a—7

CONTORNI

— Verdure cotte, Verdure Crude, Patate al forno o fritte 6,00€

PACK BEVANDE
— 1 bottiglia ogni 4 persone di vino Merlot/Soave/lki
spumante + 2 acqua ogni 4 persone, caffe;
8,00€ a persona

— Altrimenti ordina alla carta.

| piatti somministrati potrebbero contenere tracce o parti delle materie prime sotto elencate che sono riconosciute dal REGOLAMENTO CE n. 1169/2011 del 25 ottobre
2011 come sostanze che potrebbero generare allergia a soggetti sensibili. 1. Cereali contenenti glutine e derivati | 2. Crostacei e prodotti a base di crostacei e derivati 3.
Uova e prodotti a base di uova | 4. Pesce e prodotti a base di pesce | 5. Arachidi e prodotti a base di arachidi | 6. Soia e prodotti a base di soia | 7. Latte e prodotti a base
di latte (incluso lattosio) | 8. Frutta a guscio | 9. Sedano e prodotti a base di sedano | 10. Senape e prodotti a base di senape | 11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi
di sesamo 12. Anidride solforosa e sol f iti | 13. Lupini e prodotti a base di lupini | 14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.




MENU' ALLA CARTA

COPERTO 2,50€
SANDWICHES

— AMEN BURGER: Hamburger di manzo 200gr,
cheddar, bacon, cipolla caramellata, insalata,

pomodori, patatine fritte; 1,7 18,00€
— CLUB SANDWICH: Insalata, pomodori, pollo, uova,

bacon, salsa rosa, patatine fritte; 1,3 18,00€
— SALMON BAGEL: Philadelphia, salmone affumicato,

valeriana, avocado, patatine fritte; 14 18,00€

PIZZA

— MARGHERITA: Pomodoro San Marzano, mozzarella

fior di latte, basilico; 1,7 9,00€
— SALAMINO: Pomodoro San Marzano, mozzarella fior

di latte, salamino piccante; 17 10,00€
— VEGQGETARIANA: Pomodoro San Marzano, mozzarella

fior di latte, verdure miste; 1,7 10,00€
— TONNO E CIPOLLA: Pomodoro San Marzano,

mozzarella fior di latte, tonno, cipolla; 1,47 10,00€

— MORSETTO: Pomodoro San Marzano, mozzarella fior
di latte, prosciutto crudo di Parma 24mesi,
stracciatella di burrata, pomodorini confit; 17 16,00€

— GRU: Pomodoro San Marzano, pomodorini
confit, stracciatella di burrata, olive taggiasche,
acciughe del Mar Cantabrico; 1,47 16,00€

— CHIODO: Pomodoro San Marzano, mozzarella
fior di latte, prosciutto cotto, ricotta,

grana grattugiato; 1,7 14,00€
— BENNA: Mozzarella fior di latte, rucola, pomodorini

confit, philadelphia; 1,7 14,00€
— CARIOLA: Mozzarella fior di latte, speck, misto

bosco, brie; 1,7 14,00€

— TRALICCIO: Pomodoro San Marzano, mozzarella fior
di latte, melanzane, salamino piccante, gorgonzola,

grana grattugiato. 17 14,00€
DOLCI

— Tiramisu 1,37 6,00€

— Cheesecake ai frutti di bosco/cioccolato 137 6,00€

— Cheesecake al caramello; 1,37, 6,00€

— Cheesecake al pistacchio; 1,378 6,00€

— Tortino al cioccolato con cuore Mmorbido; 37 6,00€

— Semifreddo al pistacchio. 1378 6,00€




MENU' BUFFET

BUFFET SERVITO AL TAVOLO 15€ a persona
— Degustazione di pizza alla pala;
— Tramezzini assor titj;
— Wrap con prosciutto e formaggio;
— Panzerottini;
— Olive all'Ascolana;

— Nuggets
AGGIUNTE
— Mini hamburger; +3,50€ a persona
— Mini Hot dog; +3,50€ a persona
— Piatto di salumi e focaccia calda; +3,50€ a persona
— Primo piatto a scelta fra:
o Risotto alllamarone; +6€ a persona

o Rosetta di pasta sfoglia con
prosciutto cotto, formaggio, fonduta

di Parmigiano; +6€ a persona
— DOLCE
o Torta amen con dedica +5€ a persona

A scelta fra: Cheesecake ai frutti di bosco,
TiramisUQ, Crostata di frutta,
Cream Tart (personalizzabile nella forma)

o Torta da pasticceria +2€ a persona

E possibile portare il dolce da pasticceria con
scontrino.
Prevede un costo per il servizio.

BEVANDE

1 gettone a persona —= 8,00€ a gettone
2 gettoni a persona —= 7,50€ a gettone

3 gettoni a persona —= 7,00€ a gettone

4 gettoni a persona —= 6,50€ a gettone

Le consumazioni vanno prese in autonomia al banco bar e
comprendono i drink internazionali, vino, birra, bibita o
analcolico. La consumazione e intesa con l'utilizzo dei prodotti
di linea. Per i drink premium €& previsto un sovrapprezzo di
4,00€ mentre per i drink della drink list +2,00€.

Vuoi prendere bottiglie o caraffe? Cconverti i tuoi gettonri
3 gettoni —= 1 bottiglia di vino Merlot/Soave/lki spumante
4 gettoni —= 1 caraffa di spritz/drink alcolico o analcolico

FORMULA ALL
Buffet servito al tavolo come sopraindicato
Torta amen con dedica
4 gettoni drink

4G6€ a persona 40€ a persona




BOTTIGLIE DISCO

VODKA
— SMIRNOFF 1LT 170€
Include 12 bibite a scelta
— ABSOLUT O.7LT 170€
Include 12 bibite a scelta
— CIROC O.7LT 170€
Include 12 bibite a scelta
— GREY GOOSE LUMINOUS O.7LT 170€
Include 12 bibite a scelta
— GREY GOOSE LUMINOUS 1,5L T 400€
Include 24 bibite a scelta
- BELVEDERE LUMINOUS AMEN VERONA 1,75LT 450€
Include 24 bibite a scelta
— GREY GOOSE 3LT 650€
Include 35 bibite a scelta
— GREY GOOSE 6LT 1400€
Include 60 bibite a scelta
GIN
— GORDON'S 1LT 170€
Include 12 bibite a scelta
— TANQUERAY N10O O,7LT 170€
Include 12 bibite a scelta
— BOMBAY SAPPHIRE O,7LT 170€
Include 12 bibite a scelta
— MALFY DRY — ROSA — LIMONE — ARANCIA O,7LT 170€
Include 12 bibite a scelta
— MONKEY 47 O,5LT 200€
Include 12 bibite a scelta
— GIN MARE O,7LT 200€
Include 12 bibite a scelta
— HENDRICK'S O,7LT 200€
Include 12 bibite a scelta
RUM
— HAVANA7 O.7LT 170€
Include 12 bibite a scelta
— BUMBU O.7LT 170€

Include 12 bibite a scelta

TEQUILA /| MEZCAL

— CASAMIGOS BLANCO/REPOSADO O.7LT 170€
Include 12 bibite a scelta

— DON JULIO 1942 O.7LT 450€
Include 12 bibite a scelta

WHISKY

— JOHNNY WALKER BLACK LABEL 200€
Include 12 bibite a scelta

— JACK DANIEL'S O.7LT 200€

Include 12 bibite a scelta




CARTA VINI

VALDO — 'lki' Vino Spumante Extra Dry

VALDO — 'Cuvée 1926' Valdobbiadene Prosecco
Superiore DOCG Extra Dry

ALTEMASI — Trento DOC Brut Millesimato
ALTEMASI — Trento DOC Rosé Millesimato
VILLA CRESPIA — 'MILLE' — Franciacorta DOCG
Brut

BERLUCCHI '61 — Franciacorta DOCG Saten

BELLAVISTA — 'Alma’' Franciacorta Brut Grande
Cuvée 1,51t

VALDO — Moscato Vino Spumante Dolce
MOET — Chandon Garden Spritz

BOLLICINE

BIANCHI

LE MORETTE — Lugana Mandolara DOC

LA TORRETTA — Soave DOC

ANSELMI — 'San Vincenzo' Bianco Vveneto IGT
PIONA — Custoza DOC

BOTTEGA VINAI — Gewurztraminer Trentino DOC

ROSSI

LA TORRETTA — Merlot

30,00€

5,00€ 30,00€
700€ 4500€
45,00€

7,00€ 45,00€
50,00€

140,00€
5,00€ 30,00€
40,00€

500€ 25,00€
500€ 25,00€
2500€
2500€
500€ 25,00€

5,00€ 25,00€

MANARA — 'Val Polesela’ valpolicella Classico DOC 5,00€ 28,00€

MANARA — 'Vecio Belo' Vvalpolicella Superiore DOC 28,00€
MARION — Valpolicella Superiore DOC 40,00€
MANARA — ‘'Le Morete’' Valpolicella Ripasso DOC 7,00€ 32,00€
LE SALETTE — 'l Progni' Valpolicella Ripasso DOC 35,00€
LE SALETTE — 'Ca Carnocchio’ Vveronese Rosso IGT 38,00€
ALLEGRINI — 'Palazzo della Torre' Veronese Rosso IGT 40,00€
MASI — 'Costasera’ Amarone della Vvalpolicella

classico DOCG 0.375It 35,00€
BOTTEGA VINAI — Pinot Nero Trentino DOC 25,00€

CHAMPAGNE

— Theophile Brut Louis Roederer 90,00€
Henriot Brut 0.71t 90,00€
Henriot Brut 1,51t 170,00€
Henriot Brut 3t 450,00€
Henriot Blanc de blancs 0.71t 110,00€
Henriot Roseé 0.7It 130,00€
Moet Ice Imperial 0.71t 180,00€
Moet NIR Dry O.7lt 200,00€
Dom Perignon Vintage Brut 0O.7It 450,00€
Dom Perignon Vintage Brut Luminous 0.71t 550,00€
Krug Grande Cuvée 169eme Edition 0.7It 480,00€
Arman de Brignac Gold 0.7It 580,00€

Cristal Louis Roederer 0.71t

480,00€




BAR MENU'

TAPAS:

Focaccina con prosciutto crudo di Parma 24m,
stracciatella di burrata, pomodorini confit; 17

Focaccina con pancetta, cipolla caramellata,
glassa al balsamico, grana; 1,7

Prosciutto Crudo di Parma 24m, stracciatella di
burrata, crostini; 1,711

Olive all'Ascolana; 1,37

Nuggets; 1,37

Panzerottini; 17

Verdure pastellate; 1,3

Nachos con salsa messicana e salsa cheddar; 7

DRINK LIST

SPRITZ
Aperol, Campari, Hugo, Bianco;

AMERICANO
Martini Bitter, Martini vermouth, Soda;

NEGRONI
Martini Bitter, Martini vermouth, Gordon's Gin;

TEA COLLINS
T+, Ciroc Vvodka, limone, zucchero, soda;

CAMPARINO
Bitter Campari, Ciroc Vodka, sambuco, lime;

PASSION BALDI
Bitter Campari, Maracuja, Succo d'arancia;

AMARICO GARDEN
Amarico, lime, Chandon Garden Spritz;

CLOVER FIZZ
Tanqueray 10, limone, lampone, pompelmo rosa;

INSANITY

Casamigos Tequiila, cranberry, agave, maraschino,

lime;

KENTUCKY LEMONADE
Jameson Irish Whisky, triple sec, angostura,
limone, zucchero, ginger beer;

MISSIONARY GLAMOUR

Havana 7, Klamourr, foglie di menta, agave, ananaa,

lime;

CASA PALOMA
Casamigos tequiila, lime, soda al pompelmo

9,00€
8,50€

10,00€
6,00€
6,00€
6,00€
6,00€
6,00€

6,00€
8,00€
8,00€
10,00€
10,00€
10,00€
10,00€

10,00€

10,00€

10,00€

10,00€

10,00€




— PASSION MOCKTAIL

AmMmarico, limone, zucchero, maracuja 10,00€
— GIN TONIC ANALCOLICO
Tanqueray 00, Acqua Brillante 10,00€
— DRINK CLASSICI SU RUCHIESTA 8,00€
— SHOT 3,50€
— SHOT PREMIUM 5,00€
— PREMIUM DRINK 12,00€
BIRRA
IN BOTTIGLIA
— Nastro Azzurro 0,33lt 5,00€
— Nastro Azzurro 00 0,33lt 5,00€
— Birrificio della scala 'La scaligera’ Pale Ale 0,33lt 7,00€
— Birrificio della scala 'Le Regaste’ Ipa 0,33t 7,00€
— Birrificio della scala 'e Mura' Blanche Ale 0,33It 7,00€

AMARI asml

Amaro Montenegro, Jagermeister, Sambuca Molinari,
Disaronno, Amaro del Capo, Fernet Branca, Branca Menta,
Baileys, Anima Nera, Braulio, Rabarbaro Zucca, Cynar,

Limoncello. 5,00€
ACQUA E BIBITE

— Acqua Minerale 0,50It 2,00€

— Acqua microfiltrata 0,70It 4,00€

— Coca cola, Coca Cola zero, Fanta, Sprite, Té alla pesca,
Té al imone, Lemonsoda, Acqua Brillante, Soda al
pompelmo, Ginger beer- 4,00€

CAFFETTERIA

— Espresso 2,00€
(macchiato +0,20€—macchiatone +0,40€—cappuccino +0,60€—Corretto +1,50€)
— Decaffeinato 2,00€

(macchiato +0,20€—macchiatone +0,40€—cappuccino +0,60€—Corretto +1,50€)




